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Prezentujemy w petni automatycznego, inteligentnego robota do
wytwarzania mleka sojowego. Dzieki niemu przygotujesz w domu
doskonatej jakosci mleko z ziaren soi (rozdrobionych lub suchych),
chtodne napoje owocowe i warzywne, zupy warzywne czy kleiki.
Urzadzenie oferuje funkcje tatwego mycia. lzolacja cieplna sprawia, ze
robot doskonale nadaje sie do uzycia w domu. Urzadzenie jest
sterowane za pomocy logicznego uktadu elektronicznego. Oferuje
funkcje podgrzewania, rozdrabniania, gotowania, automatycznego
uruchamiania gotowania z opdéznieniem. Dzieki niemu w zaledwie 25
minut przygotujesz swieze i w petni wartoSciowe mleko sojowe. Nasz
wielofunkcyjny robot oferuje kilka programow pracy dostosowanych do
Twoich potrzeb. Modele z tej serii wykorzystujg technologie doktadnego
rozdrabniania (siatka) i technologie wielokrotnego wielowymiarowego
przeptywu (sito), dzieki czemu w czasie jednego cyklu mielenia z ziaren
uzyskuje sie jeszcze wiecej wartosci odzywczych. Funkcja bardzo
wydajnego rozdrabniania sprawia, ze uzyskany produkt jest przyjazny
dla srodowiska. Grzatka zamontowana w podstawie urzadzenia pozwala
przeprowadza¢ proces ,szybkiego gotowania na stodko na wolnym
ogniu”, dzieki czemu otrzymujemy ,podwdjnie zageszczone” doskonale
zagotowane stodkie mleko sojowe. Uzyskane mleko ma postac idealnej
emulsji i jest bogate w tatwe do przyswojenia dla organizmu sktadniki

odzywcze.



Rozdziat 1. Srodki ostroznosci

W czasie czyszczenia wierzchu gérnego modutu robota nie trzeba zwraca¢ uwagi na
kierunek przeptywu wody - moze ona przelatywac przez dziébek w dowolng strong. Przed
przystgpieniem do mycia, nalezy wypigc¢ urzadzenie z sieci.

Nie nalezy podgrzewaé¢ dwukrotnie rozdrobnionej masy, gdyz moze ona przywrze¢ do
dna.

Programy przypisane poszczegdlnym przyciskom nalezy wybiera¢ zgodnie z instrukcja.
Przed przystgpieniem do przygotowywania mleka sojowego nalezy usung¢ z korpusu
robota tacke ociekowa

lub filtr. W czasie pracy poziom wody musi utrzymywac sie miedzy dolng a gérng granica
zaznaczong na$ciance naczynia wewnetrznego.

1. Modut gérny, ztgczka elektryczna, korpus, gniazdo zasilania; nie moczy¢; jesli ulegnie
zamoczeniu, nalezy pozostawic je do wyschniecia.

2. Po uzyciu wewnetrznego naczynia korpusu i noza nalezy oczysci¢ elementy grzewcze. W
czasie czyszczenia noza nalezy zachowac ostroznosc, zeby nie zacigé sie jego ostrzami.

3. Jesli urzadzenie ma by¢ nieuzywane przez diuiszy czas, nalezy wytaczy¢ je lub w
ogole odfaczyé od Zréddta zasilania. Po zakoriczeniu pracy urzadzenie nalezy bezwzglednie
wytgczyd.

4. Nie uzywa¢ do produktédw zawierajgcych cukier. Cukier moze zaczg¢ karmelizowaé

na dnie urzadzenia. Jesli przygotowywane przetwory wymagajg dodania cukru, nalezy
wmiesza¢ go do masy po zmieleniu. .

5. W tym urzadzeniu znajduje sie pracujacy na wysokich obrotach silnik elektryczny,
wiec sporadyczne zmiany natezenia i wysokosci diwiekéw wydawanych przez
urzagdzenie w czasie pracy s3 zupetnie normalne.

6. Gdy urzadzenie jest podpiete do pradu i pracuje, nalezy pilnowaé, by wtyczka byta
zawsze fatwo dostepna; trzymaé¢ z daleka od substancji tatwopalnych i
wybuchowych. Urzgdzenie powinno by¢ podpiete do gniazdka z uziemieniem. Nie
wolno zmieniaé wtyczki z bolcem uziemiajgcym na inng.

7 .Jesliurzadzenie pracuje (a nastapita przerwa w wykonywaniu programu ), nie nalezy
ponownie wciska¢ przycisku uruchamiajgcego program, gdyz moze dojs¢ do rozlania
mleka sojowego lub zablokowania urzadzenia i zwrdcenia komunikatu o btedzie.

8. Jesli przewdd zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, nalezy skontaktowac sie z serwisem w celu
zakupu nowego.



10. Sitko nalezy zamontowac tak, jak pokazuje to strzatka, zgodnie ze wskazaniami
instrukcji.
11. Jesli po zmieleniu jednej porcji chcesz zmieli¢ drugg, odczekaj dwie godziny.
12. Jesli do przygotowania mleka sojowego uzywa sie zimnej wody, czas
tworzenia sie masy bedzie wynosi¢ 25 minut lub wiece;j.
13. Czasami mleko lub soki owocowe pozostajgce przez jaki$ czas wewnatrz
urzadzenia moga zmienic kolor. To normalne zjawisko. Zmiana koloru nie wptywa
na wartosci odzywcze produktu, nie jest szkodliwa dla zdrowia. (Dotyczy
produktéw z materiatdw innych niz stal).

14. Jesli produkt, ktéry ma zostaé zmielony, jest twardy, nalezy uruchomic program
,Mleko sojowe z suchego ziarna”.

15. Nie stosowa¢ do gotowania wody.
16. Nie dodawac wrzatku ani cieptej wody, ktére wywotujg efekt zmiekczania ziaren soi.

17. Poniewaz robot do uzyskiwania mleka sojowego jest zaawansowanym technologicznie
urzadzeniem przeznaczonym do uzytku domowego, po wyczyszczeniu modutu gérnego nie
nalezy naktadac go z powrotem na korpus, aby przy wzroscie temperatury wnetrze
urzadzenia nie zaczeto wydziela¢ nieprzyjemnego zapachu. Modut nalezy wytrzeé do sucha
i umiesci¢ w dobrze wentylowanym miejscu.

Rozdziat 2. Czesci i funkcje

Zasilanie sieciowe: 230V~/50Hz

Schemat budowy urzadzen z serii z grzatka w dnie:
Dziubek _

~_ Czujnik przelania

Czujnik przesuszenia

N6z czterema wirujgcymi ostrzami

Naczynie ze stali nierdzewnej na

Obudowa z tworzywa mleko sojowe

sztucznego

Gniazdo zasilania -




Schemat budowy urzadzen z serii z grzatkq w module gérnym:

Panel sterowania

Gniazdo zasilania . Obudowa

Czujnik przesuszenia ——

Ostrze ze stali

Grzatka nierdzewnej

Naczynie na mleko
sojowe

Obudowa z tworzywa
sztucznego

Modut gérny: gtéwne elementy urzadzenia, silnik, uktad elektroniczny (blok kontroli
procesow), itp.

Otwor wentylacyjny: odprowadza wilgo¢ z dzidbka; mozna czy$ci¢ w wodzie.

Gniazdo zasilania i przewdd zasilajacy

Przyciski funkcyjne: aby wybrac zadany program, naci$nij odpowiadajacy mu przycisk funkcyjny.

Czujnik przelania: wykrywa moment zagotowania mleka sojowego i zapobiega przelaniu.

Ztaczka elektryczna: zabezpieczenie automatycznie odcinajace zasilanie po wyjeciu dzidbka. (tylko
w wybranych modelach)

Grzatka elektryczna: wykonana ze stali nierdzewnej, nadaje sie do podgrzewania mleka sojowego i
innych napojow.

Whnetrze: spetnia wymogi higieniczne stawiane materiatom majacym stycznos$¢ z zywnoscia, do
instalowania gtéwnych czesci, itp.

Rozdrabnianie: sitko wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej dopuszczone do kontaktu z zywnoscia,
uzywane do miazdzenia roznego rodzaju produktow.

Ostrze: wykonane ze stali nierdzewnej wysokiej twardosci uzywane do miazdzenia réznego rodzaju
produktéw.

Naczynie ze stali nierdzewnej: spetnia wymogi higieniczne stawiane materiatom majgcym
stycznos$¢ z zywnoscig, wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej stuzy do przechowywania
mleka sojowego.

Ostona z tworzywa sztucznego: izolacja termiczna stalowego naczynia, chroni przed oparzeniami.

Granica poziomu wody: linia poziomu wody (wyztobiona w $ciance stalowego naczynia) wyznaczajaca ilos¢
wody niezbednga do przygotowywania mleka sojowego i innych napojow.

Nalezy wsypac¢ do naczynia ziarna soi lub inny produkt, a nastepnie zala¢ woda do poziomu wyznaczanego przez
dolng i gérna granice poziomu wody.

Czujnik przesuszenia: zapobiega przypaleniu suchego materiatu, okresla poziom wody. (tylko w
wybranych modelach)
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Rozdziat 3. Sposob uzycia
Stuzy do przygotowywania mleka solowego z petnych ziaren, mleka z ziaren rozdro-
bionych, pozywnej pasty ryzowej, stodkiej owsianki, mleka sojowego z namoczonych
ziaren, mleka z ziaren, mleka ze ztotej fasoli, mleka z suchych ziaren, mleka espresso,
mleka sojowego o podwyzszonej wartosci odzywczej i soku z kukurydzy.

1 Przygotowanie

Wsypac¢ kubek suchego ziarna w ilos$ci i rodzaju podanych w przepisie.

(ilosci sktadnikow: 1 kubek —1 kubek)

Uwaga: Przed przygotowaniem doskonatego mleka sojowego, mleka skondensowanego,
mleka sojowego o podwyzszonej zawartosci sktadnikow odzywczych, czystego stodkiego
mleka sojowego, mleka aromatyzowanego, petnego mleka sojowego, mleka ziaren
rozdrobionych, pozywnej pasty ryzowej, stodkiej owsianki, mleka z namoczonych ziaren,
mleka ze ztotej fasoli, mleka z suchych ziaren, mleka z ziaren czy soku z kukurydzy nalezy
odmierzad ziarna soi (lub innych zbdz) oczyszczone z todyg.

Il Przed przygotowaniem mleka z ziaren namoczonych nalezy zala¢ je woda tak, by ziarna
schowaty sie pod jej powierzchnig. (Czasy namaczania w krajach pétkuli pétnocnej:
wiosng

i jesienig: 8 do 16 godzin, latem 6 do 10 godzin, zimg 10 do 16 godzin; w
krajach pétkuli potudniowej: wiosng i latem 5 do 6 godzin, jesienig i zimg 8 do 9
godzin).

2. Wypetnianie naczynia zboziem

Do obrdébki nalezy uzy¢ ziaren oczyszczonych albo przeptukaé ziarna wodg i zostawi¢ do
odsgczenia. Przygotowane ziarna nalezy wsypac¢ do naczynia robota.

3. Wypetnianie naczynia woda

Nalezy najpierw nala¢ wody do poziomu pierwszej linii zaznaczonej wewnatrz
naczynia. (Zeby nie zaktéca¢ normalnej pracy urzadzenia)



4. Nalezy zatozy¢ pokrywe na sitko do mielenia ziarna; jesli ziarno ma zosta¢c
rozdrobnione, nie nalezy stosowac sitka.

5. Przygotowanie mleka sojowego

Nalezy natozy¢ modut gérny we wtasciwy sposdb na korpus urzadzenia i podtgczy¢
urzadzenie do zasilania. Gdy zapalg sie diody kontrolne przy klawiszach funkcji
przygotowywania mleka, nalezy wybra¢ odpowiednig funkcje przetwarzania.
Gdy zapali sie dioda kontrolna przy wskazniku wybranej funkcji, urzgdzenie
automatycznie rozpocznie proces przygotowywania mleka sojowego.

6. Przygotowanie masy

Robot przygotowuje mase zgodnie z wybranym programem, uruchamiajgc
kolejne cykle ubijania i gotowania zawartosci naczynia. Gdy grzatka i silnik
przestang dziataé, robot zasygnalizuje to odpowiednim diwiekiem. Doskonate
mleko sojowe jest gotowe. Nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci; napdj jest
gotowy do spozycia.

7. Filtrowanie mleka sojowego

Robot potrafi przygotowywaé rdine rodzaje mleka sojowego (z suchych
ziaren). Wygotowanie masy sprawia, ze do napoju uwalnianych jest wiecej
substancji odzywczych. Uzytkownik moze jednak przefiltrowaé otrzymany napdj
za pomocag dotgczonego do urzadzenia filtra, by uzyskac¢ napdj o delikatniejszym
smaku. Proces przygotowywania napoju jest kontrolowany za pomoca
uktadu elektronicznego. Czas przygotowania to 25 minut lub wiecej, elektrycznos¢
okoto 0,2 stopnia. W efekcie uzyskuje sie napdj o tagodnym, przyjemnym
smaku. Do zboza mozna tez doda¢ surowych owocéw lub warzyw.

1 Sktadniki (na 4 do 6 porcji)

Wsypac kubek suchego ziarna w ilosci i rodzaju podanych w przepisie. Owoce i
warzywa nalezy pocig¢ w kostke 15 x 15 x 15 mm.

2 Sktadniki nalezy najpierw oczyscié, a nastepnie — przesypa¢ do naczynia.
Przedtem nalezy oczysci¢ warzywa i owoce.

3 Nalezy przesypac sktadniki do naczynia i zala¢ woda.

Nalezy dodaé¢ odpowiednig ilos¢ sktadnikdw. Poziom samej wody w naczyniu nie
powinien przekraczac pierwszej z wyznaczonych na $ciance linii.

4. W urzadzeniu nalezy zamontowac¢ samg siatke do przecierania, bez sita.



Owoce i warzywa na zimno

Nalezy natozy¢ modut gérny we wtasciwy sposéb na korpus urzadzenia i
podtaczy¢ urzadzenie do zasilania. Gdy zapalg sie diody kontrolne przy
klawiszach funkcji przygotowywania masy z owocdéw i warzyw, nalezy wybra¢é
odpowiednig funkcje przetwarzania.

6. Proces zakoriczony. Urzagdzenie wykonuje kolejne kroki programu i
zatrzymuje silnik. Zakonczenie pracy jest sygnalizowane dzwiekiem.

Napdj owocowo-warzywny jest gotowy. Nalezy odtgczyé urzadzenie od sieci;
napdj jest gotowy do spozycia.

Proces przygotowywania napoju jest kontrolowany przez uktad elektroniczny.
Czas przygotowania to 3 minuty. Nalezy uzywac¢ surowych owocdéw i warzyw, aby

napdj miat odpowiedni smak. Uwaga
dodatkowa: miedzy przygotowywaniem kolejnych porcji napojéw z surowych

owocow i warzyw, najlepiej jest zachowac 10 minut przerwy.
W tym czasie silnik urzadzenia ostygnie. Jesli silnik nie zostanie
nalezycie ostudzony, wptynie to na czas zycia urzadzenia.

Uzywanie innychfunkcji

1 Sktadniki

Wsypac¢ kubek suchego ziarna w ilosci i rodzaju podanych w przepisie. Owoce i
warzywa nalezy pocigé w kostke 15 x 15 x 15 mm. (na 4 do 6 porcji)

2 Nalezy przesypac je do naczynia

Oczyszczone sktadniki nalezy umiesci¢ w naczyniu, rozktadajgc je rwnomiernie
na dnie.
3 Naczynie nalezy wypetni¢ woda

Woda powinna siega¢ do wysokosci przypadajgcej miedzy dwoma liniami
granicznymi.

4 W urzadzeniu nalezy zamontowa¢ sama siatke do przecierania,

5 Przygotowanie mleka sojowego

Nalezy natozy¢é modut gérny we wtasciwy sposdb na korpus urzadzenia i podtagczy¢
urzgdzenie do zasilania. Gdy zapalg sie diody kontrolne przy klawiszach
funkcyjnych, nalezy wybra¢ odpowiedniag funkcje przetwarzania. Po wybraniu
funkcji zapala sie odpowiadajgca jej ikona i rozpoczyna sie wykonywanie
programu.



6. Przygotowanie masy

Urzadzenie dziata zgodnie ze wskazanym programem. Gdy program dobiegnie konca, silnik sie
zatrzymuje, a urzadzenie, dzieki wygodnemu systemowi powiadamiania, oznajmia koniec pracy
dzwiekiem. Odtacz urzadzenie od zasilania i ciesz sie przygotowanym napojem.
Przygotowywanie napoju jest kontrolowane przez uktad elektroniczny. Czas przygotowania to
okoto 25 minut. W efekcie powstaje odzywczy i petnowartosciowy napéj.

Cztery: Aby szybko uzyskac¢ intensywniejszy smak, uzyj funkcji dwukrotnego gotowania (w
wybranych modelach).

1. Funkcja separacji (bez owocéw czy warzyw, separacja na zimno)

Wszystkie rodzaje mleka sojowego, owies granulowany, odzywcza pasta ryzowa, stodka owsianka, fasola
straczkowa, zupa po ukonczeniu przetwarzania, system powiadamiania dzwiekiem, diody sygnalizacyjne, po
okreslonym czasie od powiadomienia o zakorczeniu przygotowywania automatycznie uruchamia tryb
utrzymania temperatury, temperatura utrzymuje sie przez godzine; jesli po zakonczeniu przetwarzania

otworzy sie pokrywe, funkcja utrzymania temperatury zostaje zatrzymana.

2. Szybkie i skondensowane mleko sojowe (funkcja podwdjnego przetwarzania)

Po podtaczeniu urzadzenia do pradu zapala sie dioda sygnalizujaca prace w trybie ,szybkim” lub
,espresso”. Nalezy wybraé¢ odpowiedni program przyciskami ,stopied kondensacji” i ,podwdjna
gestosé”. Po wybraniu programu zapali sie odpowiednia dioda sygnalizujagca prace. Urzadzenie

rozpocznie przetwarzanie wktadu.

3. funkcja tatwego mycia (mycie owocéw i warzyw)

Po zakonczeniu przygotowywania napoju nalezy usungé z modutu gérnego pozostatosci po
napoju, nala¢ do naczynia wody do poziomu pierwszej linii, doda¢ dwie krople detergentu,
zeby uzyskaé efekt czyszczenia

Gdy woda dostanie sie do wewnetrznego naczynia, nalezy podtgczy¢ zasilanie, poczekac
na zapalenie sie diody sygnalizujacej i wybra¢ program fatwego czyszczenia (mycia
warzyw). Zapali sie odpowiadajaca mu dioda i rozpocznie sie procedura mycia. Urzadzenie

powiadomi o zakonczeniu mycia sygnatem dZwiekowym.

Nalezy wtedy odtgczy¢ zasilanie, przeptuka¢ pod biezagca woda modut gérny i naczynie wewnetrze,
ktore teraz powinno dac sie oczysci¢ bez problemow.

Wskazania specjalne, obstuga piecioma przyciskami

1. Po wtaczeniu urzadzenia zapala sie jasna dioda odpowiadajagca wybranemu programowi
pracy. Po 5 sekundach urzadzenie rozpoczyna automatycznie wybrany program. Gdy
urzadzenie pracuje, nacisniecie przycisku innego programu nie przyniesie zadnego skutku. (tylko

w wybranych modelach)



2. Jesli po nacisnieciu pierwszego przycisku wystapi btad, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
pradu. Jesli temperatura wody nie wzrosta zbytnio, mozna natychmiast podtgczy¢ je z
powrotem, wybraé¢ poprawny program i uruchomi¢ go. Jesli temperatura wody jest zbyt
wysoka, nalezy odczekaé¢ 5 do 10 minut po odtgczeniu urzadzenia. Gdy woda ostygnie,
urzadzenie bedzie mogto podja¢ prace.

(Uwaga: przygotowywanie napojow. Jesli wybierzesz niewtfasciwy program, przygotowany
napdj moze zle smakowac, by¢ zbyt gesty, dlatego prosimy wybiera¢ program uwaznie.)

Odnosi sie to szczegdlnie do napojow przygotowywanych z szesciu

Urzadzenie pozwala przygotowywac rézne rodzaje napojow. Prosimy dobiera¢ proporcje
sktadnikdéw zgodnie z przepisami podanymi w instrukcji i uzywac wskazanych w instrukcji
programéw. Dziatania niezgodne z tym zaleceniem mogg wptynaé na wydajnosc¢ pracy
urzadzenia.

Rozdziat 4. Konserwacja i utrzymanie

Czyszczenie: Po kazdym uzyciu urzgdzenia nalezy umy¢ je dokfadnie, by byto gotowe do
dalszej pracy.

1. Dzidbek: Nalezy przeptukac¢ delikatnie pod wodg, usuwajgc z konca dzidbka
pozostatosci mleka i innych produktow. Nigdy nie nalezy zanurza¢ modutu gdérnego
w wodzie. Nie nalezy tez czysci¢ wodg géry modutu, zeby nie zamoczy¢ sterujgcego
uktadu elektronicznego i nie doprowadzi¢ do spiecia.

2. Sitko rozdrabniajace: Sitko rozdrabniajgce nalezy oczysci¢ ostroznie za pomocy szczotki i
przeptuka¢ pod biezgcg wodg, zeby usungc wszystkie pozostatosci po mleku i unikng¢ psucia sie
resztek (w wybranych modelach).

3. Korpus: Nalezy starannie oczysci¢ $cianki oraz naczynie wewnatrz korpusu, zwracajac
szczegblng uwage na spod i boki. Nalezy usungé doktadnie wszystkie pozostatosci
po mleku, poniewaz rozktadajagc sie, wydzielaja one intensywny zapach. Naczynie
umieszczone w korpusie nalezy umy¢ pod woda.

4. Przechowywanie: Urzgdzenie nalezy przechowywa¢ w miejscu suchym i dobrze
wentylowanym.

5. Uwaga: W przypadku przygotowywania napoju innego niz klasyczne mleko sojowe,
zawartosci nie nalezy spozywac z kubka.
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Rozdziat 5. Typowe problemy i sposoby ich rozwigzania

Problem Powdd Rozwigzanie

Dziébek znajduje sie w

) . Popraw ustawienie dzidbka.
niewtasciwym potozeniu.

Dioda
sie nie zapala

Kabel zasilajacy nie zostat podpiety. Podepnij kabel zasilajacy.

Przycisk funkcji nie zostat wciéniety. Naci$nij przycisk funkcji.

Dodaj wody tak, by jej poziom wypadat miedzy

Nie nalano wody lub jest jej za mato. . e . A
dwiema liniami granicznymi.

Dioda sie nie swieci
urzadzenie

Praca urzadzenia
nie dziata zaczyna sie od uruchomienia sygnatu Kontynuuj normalng procedure.
alarmowego

Btedny odczyt temperatury. Urzadzenie nalezy odestac

do serwisu.
Silnik nie Blad czujnika przesuszenia Urzadzenie nalezy odestac
przestaje pracowac do serwisu.
Brak soi lub ryzu. Umies¢ w naczyniu soje lub ryz.

Urzadzenie nie przestaje grza¢ Urzadzenie nalezy odesta¢
Woda w module gérnym. 3 v

do serwisu.
M Zbyt krotki odstep miedzy
,B:(ak 'reakcu na wigczeniem urzadzenia, Wytacz je na 3 minuty i sprobuj
naciskanie a naci$nieciem przycisku. Urzadzenie ponownie.
przyciskow

nie byto jeszcze gotowe do pracy.

Dodaj tyle wody, by jej poziom wypadat

Za mato wody miedzy dwiema liniami granicznymi.

Urzadzenie jest przeznaczone do

Za niskie napiecie pracy pod okreslonym napieciem.

Nie skruszone
ziarna soi lub ryzu

Nalezy moczyé je diuzej (patrz tabela

Ziarna soi moczyly sie zbyt dtugo.
vly sie zby g przecietnych czaséw namaczania ziaren)

Naczynie nalezy wypetni¢ zgodnie z

Za duzo albo za mato ziaren instrukcja dodawania ziaren i innych sktadnikéw.

Urzadzenie nalezy odestac

Bfad urzadzenia do serwisu.

Naci$nigto nieodpowiedni przycisk. Wybierz odpowiedni program pracy.

Nie wszystkie ziarna zostaty
rozkruszone.

Mleko sojowe jest zbyt
Doszto do przelania rozwodnione lub zostato zbyt wiele ziaren soi Dodaj ziarna jak zazwyczaj.
zawartosci naczynia

Patrz punkt "Nie skruszone ziarna soi lub ryzu".

Dodaj wody tak, by jej poziom wypadat

Za mato wody miedzy dwiema liniami granicznymi.

Urzadzenie nalezy odestac

Btad urzadzenia do serwisu.
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Problem

Powdd

Mimo sygnatu dzwiekowego
mleko nie zostato przygotowane

Za duzo wody

Nalezy doda¢ tyle wody, by jej

Masa w napoju

lub innych sktadnikdw poziom
przypadat miedzy dwiema liniami
granicznymi
Naczynie nie zostato zgodnie z instrukcjg dodawania
sktadnikow

wyczyszczone.

Za duzo sktadnikow

Czas przygotowania mleka sojowego
jest zbyt diugi. Pozostate napoje s
przygotowywane normalnie.

Za niskie napiecie.

Za niska temperatura wody.

Rézne dzwigki

Urzadzenie pracuje.

Swiszczace dzwieki wydobywajace
sie z urzadzenia w czasie pracy nie s
niczym niepokojacym.

Uwaga: Jesli proby rozwigzania probleméw w opisany sposéb nie przyniosa efektdw, urzadzenie nalezy oddac do serwisu.

Zmiany w tresci instrukcji moga powodowac rozbieznosci podanych opiséw z faktycznym wyglagdem urzgdzenia. W takim
przypadku nalezy zawsze bra¢ pod uwage wyglad i mozliwosci urzgdzenia.

Tabela napojow i funkcji

Funkcja |Doskonate| ziarna 1 kubek suchych ziaren soi, suchy ryz, kasza
X Klasyczne X . . .
i mleko R jaglana, suche ziarno pszenicy, suche ziarna
o A kukurydziane N
ilos¢ sojowe . kukurydzy w proporcjach 1:1:1:1 dobrze
Ktadnike mleko sojowe
skiadnikow espresso wymieszane. Po przygotowaniu wypetnic¢
naczynie mieszanka do potowy.
Ryzowe mleko 1 kubek suchych ziaren sojowych,
sojowe pot kubka suchego ryzu
Ka.sztanowe mleko 1 kubek suchych ziaren ryzu, p6t
sojowe kubka, 4 kasztany
Ciepte mleko 1 kubek suchych ziaren soi, pét filizanki
sojowe owsa, 2 orzechy wioskie
Suche Suche
ziarna ziarna/smaczne/szybkie 1 kubek suchego ziarna
mleko sojowe mleko
sojowe
Mleko z czarnej soi 1 kubek suchego ziarna czarnej soi
Namoczone Meko sojowe Z, 2 kubki namoczonych ziaren soi
ziarno namoczonego ziarna
Past.a 'orzechowla' po 1 kubku pestek dyni, migdatéw i ryzu,
o duzej zawartosci L ;
. 2 kubki ziaren soi
Wysoko wapnia
wapniowe Pét kubka matych krewetek, 1 gram
Pasta algowo- szkarfatnicy pepkowej, pdt kubka ryzu, 2
krewetkowa kubki namoczonej soi
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Funkcja
i
ilos¢
sktadnik
ow

Doskonate

; Wyso | Mleko sojowe 1 kubek suchego ziarna soi
mieko sojowe E?(;”\;é’ érczzfg:r\:]’:" pot kubka ziaren ryzu, suszonych grzybéw
Napdj warzywny Sok 3 kubki ananasa, marchewka, 3 kubki

z czystych (surowych)
warzyw

stodko-kwasny

cytryny, 1/4 kubka miodu, woda w ilosci
wyznaczonej przez znaczniki na $ciance
naczynia

Koktajl
mleczny

2 kubki banandw, 1 kubek ogdrka, 3 kubki swiezego
mleka.
Wilaé zawartos$é do naczynia. Dodaé 16d i wode do
poziomu zaznaczonego na $ciance naczynia.

Sorbet mango

4 kubki mango, 16d i woda do poziomu
zaznaczonego na $ciance urzadzenia

Zupy warzywne

Zupa
pomidorowo-
ziemniaczana

2 kubki pokrojonych w kostke pomidoréw, 2 kubki
ziemniakow, sol

Zupa z batatéow
i lotosu

3 kubki batatéw, 2 kubki lotosu

Zupaz
kukurydzy |4 kubki $wiezej kukurydzy, pdt kubka swiezej lilii
i lilii
Zupa z Pot kubka imbiru, 1 kubek chifiskich daktyli,
chiiskich "
daktyli i imbiru odrobina brgzowego cukru
Kleiki Pozywny kleik z | 1 kubek ryzu, pot kubka suszonych czarnych
duza | grzyhow
zawartoscig
waphia
Energetyczne |P&t kubka ryzy, 1 kubek lilii, chiriskie daktyle.
kleiki
. 1 kubek kaszy jaglanej, 1 kubek lotosu, chirfiskie dak-
Kleik tyle , pét kubka orzechéw arachidowych
uspokajajacy
Kleik 1 kubek ryzu, pdt kubka orzechéw arachidowych, 8
pobudzajacy | Platkow orzecha wtoskiego, pot kubka nasion

prace mdzgu

melona

Uwaga: llo$¢ suchych ziaren i nasion nalezy odmierza¢ dotaczong do urzadzenia miarka.

Uwaga: Wszystkie produkty state nalezy pocigé¢ do rozmiaréw namoczonych ziaren soi.

Uwaga: Jesli chcesz przygotowa¢ mleko sojowe, uzyj programu "namoczone ziarna, suche
ziarna"
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N MANTA

) —

INFOLINIA SERWISOWA
tel: +48 22 332 34 63 lub e-mail: serwis@manta.com.pl
od poniedziatku do pigtku w godz. 9.00-17.00

Producent zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian w specyfikacje
produktu bez uprzedzenia.

Strona gtéwna www.manta.com.pl
Strona wsparcia technicznego www.manta.info.pl

SERVICE INFOLINE
tel: +48 22 332 34 63 or e-mail: serwis@manta.com.pl
from Monday to Friday. 9.00-17.00

The manufacturer reserves the right to make changes to product
specifications without notice.

Home: www.manta.com.pl
Home support: www.manta.info.pl

E (€ Roms)

Made in PR.C.
FOR MANTA EUROPE



